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Les INGREDIENTS
P

» 40 g de cubes deBleu
d Auvergne I.Entremont’ 5 Mélanger la farine, le beurre, I'ceuf et lalevure dans un
» Quelques noix concassées ~ :  saladier pour former la pate. Incorporer ensuite le reste des
» 25gdefromagerape =~ @ ingrédients. -
» 75g de farine complete © Surun plaque recouverte de papier cuisson, répartir en
» 50 g de beurre doux : petite boules et les aplatir.
> 1 ceuf :

Vi Enfourner a 200°C pendant 10 minutes.
» 1/2 sachet levure chimique

» %:barquette d’allumettes
de bacon

Laisser refroidir avant de déguster.



